MITTAGSKARTE- SONNTAG
HAUPTSPEISEN

Frinkisches Krenfleisch
Zart gekochtes Rindfleisch in einer cremig-pikanten MeerrettichsoBe,
serviert mit frankischen KloBen und frisch geriebenem Meerrettich

17,90

Friankisches Schiufele
Saftiges Schulterblatt vom Landschwein, kross gebacken,
mit Sauerkraut, frankischen Klé6Ben und “Huppendorfer” BiersoBe
16,90

Jiagerschnitzel
mit frischer Champignon-RahmsofBe und Pommes frites

15,90

Gutshof-Schnitzel

mit Pommes frites oder Kartoffelsalat und Salatbukett
14,90

Umbertos Tagliatelle
mit frischem mediterranem Gemuse,
Pesto, Knoblauch, Basilikum und Parmesan (wahlweise vegan)
11,90

Irings Hihnchen-Medaillons
von der Maispoularde auf mediterranem Gemuse, Krauterbutter,
Pommes frites und Beilagensalat

15,90

Mundschenks Fischfilet

knuspriges Seelachsfilet im Gold-Backteig mit hausgemachter Remoulade,
Pommes frites oder Kartoffelsalat und Salatbukett

14,90

Dessert

Schloss-Parfait

Hausgemachtes, zartschmelzendes Mandelparfait
7.90

Vanille-Schoko-Eisbecher

Cremiges Bourbon-Vanilleeis mit kalter SchokoladensoBe und Schlagsahne
6.90



