
Hoch über der Rodach, auf dem historischen 
Schlossgut Franken, finden Sie unsere 
traditionelle Gaststätte – dort, wo einst die Ritter 
von Redwitz speisten.

Der Name unseres Hauses erinnert an die Rolle des
Mundschenks in alten Schlössern: Er war für das
leibliche Wohl der Gäste verantwortlich und sorgte
dafür, dass kein Glas leer blieb. In dieser Tradition
möchten auch wir Ihnen ein unvergessliches Erlebnis
bieten.

In den ehrwürdigen Mauern unseres historischen
Gutshofes servieren wir Ihnen kulinarische Vielfalt 
mit Geschichte. 

Unser Herz schlägt für die traditionelle fränkische
Küche, die wir mit mediterranen Akzenten 
modern und leicht ergänzen. 
Ob deftiger Braten oder südländische Raffinesse – 
bei uns trifft das Beste aus der Heimat auf die
Lebensfreude des Südens.

Dabei legen wir größten Wert auf heimische
Erzeugnisse. Wir beziehen unsere Zutaten aus
Überzeugung von Partnern aus der direkten
Nachbarschaft. Denn wir sind sicher: Nur mit frischen,
ehrlichen Lebensmitteln aus unserem Umfeld lässt
sich echtes Handwerk geschmackvoll auf den Teller
bringen.

Genießen Sie bei uns eine Gastfreundschaft, die
Geschichte atmet – frisch zubereitet und mit viel Liebe
zum Detail.

Wir freuen uns, Ihre Gastgeber zu sein und wünschen
Ihnen einen guten Appetit sowie eine genussvolle
Zeit!

Ihr Team vom „Mundschenk“

HERZLICH WILLKOMMEN
IM MUNDSCHENK

ÖFFNUNGSZEITEN

Donnerstag – Samstag
17:00 – 22:00 Uhr

(Küche bis 21:00 Uhr)

Sonntag
11:00 – 22.00 Uhr

Mittagstisch
(Küche bis 14:00 Uhr)

Kaffeestündla
 (bis 17:00 Uhr)
Abendessen

(Küche bis 20:00 Uhr)

Montag
17:00 – 22:00 Uhr

(Küche bis 21.00 Uhr)

Dienstag & Mittwoch
Ruhetag

Alle Preise in Euro 
und inkl. MwSt. - 

Alle Angaben ohne Gewähr.

Eine Liste der 
enthaltenen Allergene und

Zusatzstoffe halten wir gerne 
für Sie an der Theke bereit.



+49 176 603 513 76

Planen Sie ein besonderes Ereignis? 

Im „Mundschenk“ bieten wir den passenden Rahmen
für Veranstaltungen bis 50 Personen in gemütlicher
Atmosphäre. 

Für größere Gesellschaften steht Ihnen der Rittersaal
mit idyllischem Innenhof direkt gegenüber im Schloss
zur Verfügung – ideal für Feiern, Hochzeiten oder
Tagungen mit bis zu 100 Personen.

Träumen mit historischem Flair 
Wer nach dem Feiern nicht mehr heimfahren möchte,
kann direkt bei uns übernachten. 
Auf dem Schlossgut Franken erwarten Sie
komfortable Doppelzimmer, gemütliche Apartments
und ein großzügiges Ferienhaus für erholsame Nächte.

Digitale Einblicke & Buchung: 
Scannen Sie einfach die QR-Codes am Rand dieser
Karte. Dort finden Sie Impressionen unserer
Räumlichkeiten, Details zu den Zimmern sowie direkte
Buchungsmöglichkeiten.

Ein Stück Schloss für Zuhause 
Möchten Sie Freude verschenken? 
Unsere Genuss-Gutscheine sind das perfekte Präsent
für jeden Anlass – ob für ein gemütliches Abendessen
oder unser beliebtes Kaffeestündla. 

Sprechen Sie uns gerne an – 
wir freuen uns, Ihr Gastgeber zu sein!

www.zummundschenk.de

www.schlossgut-franken.de
+49 157 560 270 14

FEIERN & ÜBERNACHTEN

tel:+4917660351376
tel:+4917660351376


Bärlauch-Creme-Suppe
Frischer Bärlauch und heimische Kartoffeln, 

fein püriert. Serviert mit goldbraunen Croutons
4,90

Mundschenk-Salat
gemischter Beilagensalat der Saison

und Haus - Dressing 
3,90

SPEISEKARTE

Landgarten-Salat
Marktfrische Blattsalate der Saison, bunt garniert 

mit Ei und knackiger Rohkost. 
Dazu hausgemachtes Senf- oder feines Kräuterdressing.

9,90

Schloss-Salat
Bunter Saisonsalat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, 

frischen Pilzen, Ei und Rohkost der Saison.
Dazu hausgemachtes Senf- oder feines Kräuterdressing.

14,90

Vorspeisen & Salate
SPEISEKARTE



Hauptspeisen

Gutshof-Schnitzel
Goldbraun gebackenes Schweineschnitzel “Wiener Art” 
mit Pommes frites oder Kartoffelsalat und Salatbukett

14,90

Irings Hähnchen-Medaillons 
von der Maispoularde auf mediterranem Gemüse, Kräuterbutter, 

Pommes frites und Beilagensalat
15,90

Umbertos Tagliatelle
mit  Pesto, mediterranem Gemüse, 

Knoblauch, Basilikum und Parmesan
(wahlweise vegan)

11,90

Cunrads Currywurst
mit Pommes frites und hausgemachter Currysoße.

9,90

Mundschenks Fischfilet
knuspriges Seelachsfilet im Gold-Backteig mit hausgemachter Remoulade,

Pommes frites oder Kartoffelsalat und Salatbukett
14,90

Baron Cordon-Bleu
saftiges Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken, Salami und 

würzigem Käse vom “Käsehüttle Thelitz”, 
dazu Pommes frites oder Kartoffelsalat und Salatbukett

16,90

SPEISEKARTE



Hof-Nudeln
 in deiner liebsten Tomatensoße – 

extra fruchtig und fein gemixt.
6,90

Goldstücke
Knusper-Pommes mit Ketchup. 

Frisch aus dem Körbchen für unsere Ehrengäste
4,90

Kronen-Schnitzel
knuspriges Schnitzel mit Pommes frites

Ein Klassiker für unsere Tafelrunde.
7,90

Schatzbecher
Zwei Kugeln Eis nach Wahl (Vanille oder Schokolade) mit buntem Konfetti

 Der süße Abschluss für Entdecker.
3,90

SPEISEKARTE
“Kleine Schätze für Entdecker”



Zwiebleskäs
frischer körniger weißer Käse vom “Käsehüttla Thelitz”
mit Zwiebeln, Schnittlauch und deftigem Bauernbrot

8,90

Bertholds Wurstsalat
fein geschnittene Stadtwurst mit Musik (Essig/Öl/Zwiebeln)

und deftigem Bauernbrot
9,90

Zum Mundschenk

Schloss-Symphonie
Hausgemachte Panna Cotta mit Eierlikör-Spiegel & Mousse au Chocolat

Garniert mit frischen Früchten der Saison
7,90

Brotzeiten & Dessert
SPEISEKARTE

Dessert

Kleine Schlossgut-Platte
roter Pressack, weißer Pressack, Wacholderschinken, 
Kochschinken, Dosenfleisch, fränkischer weißer Käse 

und Käse vom “Käsehüttla Thelitz”,
Garniert mit sauren Gurken, Zwiebelringen, Butter und Senf,

dazu servieren wir unser deftiges Bauernbrot 
9,90

Große Schlossgut-Platte
roter Pressack, weißer Pressack, Wacholderschinken, 
Kochschinken, Dosenfleisch, fränkischer weißer Käse 

und Käse vom “Käsehüttla Thelitz”,
Garniert mit sauren Gurken, Zwiebelringen, Butter und Senf,

dazu servieren wir unser deftiges Bauernbrot 
18,90


